UNA TERRA UNICA

na terra mille volte
unica. E questo il ti-
tolo di una nuova
guida turistica pro-
dotta dalla Provincia di Mo-
dena in collaborazione con
Elis Colombini editore.

Si tratta di una agile pubbli-
cazione, fuori commercio,
che viene distribuita gratui-
tamente negli uffici turisti-
ci, dalle pro loco e dall’as-
sessorato provinciale al Tu-
rismo (via Barozzi 340, tel.
059 209477) e che sara uti-
lizzata come biglietto da vi-
sita nell’attivita promozio-
nale dell’ente.

Nella guida vengono de-
scritti in modo sintetico e
con corredo fotografico i
grandi filoni per i quali si
caratterizza, dal punto di vi-
sta turistico, la realta mode-
nese: il romanico, le oasi e i
parchi, le ville storiche, gli
itinerari d’arte e fede, 'am-
biente naturale, i castelli e i
borghi storici, i musei, 'Ap-
pennino, la neve, i tesori
della citta di Modena, i sa-
pori della cucina tipica, i
gioielli estensi, gli eventi
culturali e la Ferrari.

La pubblicazione si chiude
con un’ampia sezione dedi-
cata ai servizi di accoglien-
za e ospitalita sparsi sul ter-
ritorio.

TRADIZIONE E
SAPORI DI MODENA

I marchio “tradizione
e sapori di Modena”
istituito dalla Came-
ra di Commercio di
Modena tutela da quest’an-
no alcuni prodotti dell’Ap-
pennino modenese: il tar-
tufo Valli Dolo e Dragone e i
marroni di Zocca e del Fri-
gnano. [ tartuficoltori hanno
voluto tutelare e valorizzare
un prodotto che caratterizza
da sempre la zona e che sta
affermandosi sempre pit, e
garantire il consumatore cir-
ca la qualita e la provenien-
za del tartufo acquistato. Il
marchio “Tartufo Valli Dolo
e Dragone” attesta la
conformita del prodotto ad
un disciplinare che identifi-
ca in particolare: area e pe-
riodi di raccolta, tipologie,
sistemi di conservazione e di
confezione. Analogamente il
“Marrone di Zocca” ed il
“Marrone del Frignano” en-
trano a tutti gli effetti, dal 1°
ottobre di quest’anno, a far
parte del paniere dei pro-
dotti tradizionali di qualita
tutelati dal marchio “Tradi-
zione e sapori di Modena”.
Liniziativa riguardante il
marchio camerale & stata
realizzata in collaborazione
con il GAL, i Comuni, le Co-
munita Montane e le Asso-
ciazioni agricole delle aree
interessate.

FONDI PER
CLI ALBERCHI

re nuovi alberghi a
Polinago, Casinalbo
e Maranello, un cen-
tro benessere all'in-
terno di un albergo di Gui-
glia, il recupero di un edifi-
cio storico per aprire una
osteria a Fanano e oltre ven-
tiinterventi per migliorare i
servizi in altrettante struttu-
re alberghiere, soprattutto
in montagna. Sono questi i
progetti di miglioramento
della ricettivita turistica fi-
nanziati dalla Provincia di
Modena con risorse regiona-
li pari a quasi 700 mila euro
e investimenti complessivi
da parte degli imprenditori
di oltre 14 milioni di euro.
Parte delle risorse sono de-
stinate al progetto di un al-

bergo a quattro stelle a Ma-
ranello e uno a Casinalbo al
servizio del polo ospedaliero
di Baggiovara. Tra gli inter-
venti finanziati figura anche
la nuova piscina del centro
termale della Salvarola e il
miglioramento dei servizi
nel centro benessere.

FATTI AFETTE

a Provincia di Mode-
na - Ufficio Educa-
zione Alimentare ed
Orientamento dei
Consumi - in collaborazione
con I’Assessorato Agricoltu-
ra, Ambiente e Sviluppo so-
stenibile della Regione Emi-
lia-Romagna organizza il 6
novembre 2004 dalle ore
9.00 presso I'Hotel Raffaello,
Strada per Cognento 5 a Mo-
dena, il Colloquio “Alimen-
tazione: affetti, effetti e mi-
sfatti fatti a fette”. Un collo-
quio per aprire un confronto
con gli Enti, con le Istituzio-
ni Territoriali e la societa or-
ganizzata, sulle azioni atti-
vate e gli obiettivi raggiunti
dall’Assessorato Agricoltura
e Alimentazione sulla base
delle linee operative regio-
nali: 47 Fattorie Didattiche
e Aperte accreditate al Cir-
cuito Provinciale visitate nel
2003/2004 da circa 16.000
studenti e 14.500 visitatori
del 2004; 20 Progetti Comu-
nicazione ed Educazione
Alimentare finanziati an-
nualmente e Corsi di forma-
zione rivolti agli insegnanti
e agli agricoltori in collabo-
razione con gli Enti di for-
mazione. Dopo il saluto di
Emilio Sabattini, Presidente
dell’Amministrazione Pro-
vinciale e la relazione “Ali-
mentazione: un problema
tra produzione, consumo e
salute. Linee di intervento”
di Graziano Poggioli, Asses-
sore Provinciale Agricoltura
e Alimentazione, sono previ-
sti interventi di numerosi
esperti del settore. Per
informazioni: tel. 059
209730 e-mail: bellei.g@pro-
vincia.modena.it

DUE MILIONI PER LO
SPORT

a Regione Emilia Ro-
magna destina 14
milioni e 302 mila

euro per le strutture sporti-
ve regionali di cui due milio-
ni e 188 mila euro per la
realtd modenese.

I fondi permetteranno la co-
struzione di due nuovi im-
pianti: una palestra a Serra-
mazzoni e un impianto spor-
tivo a Marano. A questi si
aggiungono sette interventi
di ristrutturazione nei Co-
muni di Medolla (palestra
comunale), Pievepelago
(completamento pista di sci
nordico), Sestola (piscina
comunale), Montefiorino
(impianto sportivo “La pi-
scina”™), Lama Mocogno
(campo sportivo comuna-
le), Fiumalbo (impianti in
localita Lago) e Mirandola
(palestra di S. Martino).

LA BUONA TAVOLA

resso la Fiera di Mo-
dena dal 18 al 21
novembre si ripro-
pone “La Buona Ta-
vola”, appuntamento col gu-
sto delle specialita tipiche
emiliane e lombarde, orga-
nizzato da Sgp Eventi. La
manifestazione eno-gastro-
nomica e organizzata in col-
laborazione con Ascom
Confcommercio e Coldiretti
di Modena. La loro parteci-
pazione rende possibile la
presenza al completo della
filiera alimentare, dalla pro-
duzione alla commercializ-
zazione.
Saranno numerose e varie-
gate quindi le golose e qua-
lificate prelibatezze che po-
tranno deliziare sia i palati
del grande pubblico, che
soddisfare le esigenze di un
target piu qualificato, in
particolare degli operatori
del gruppo HO.RE.CA. (HO-
tel, REstaurant & CAte-
ring), della distribuzione
tradizionale, dei rappresen-
tanti, dei grossisti, delle
agenzie d'import-export di
tutta la regione Emilia-Ro-
magna e di due province di
Mantova e Verona.
La manifestazione avra luo-
go da giovedi 18 novembre a
domenica 21 novembre, con
i seguenti orari d’apertura:
giovedi dalle ore14,00 alle
20,00, venerdi e sabato dal-
le 10,00 alle 23,00 e dome-
nica dalle 10,00 alle 20,00.



